
Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles 

LE COFFRET DECOUVERTE 

 

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD OUEST 65G:  

Ingrédients: Foie gras de canard, eau, sel, Armagnac, poivre, sucre. 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1948 kJ, / Energie kcal 471 kcal, 

Graisses 48.8 g, dont acides gras saturés 18 g, Glucides 2 g, dont sucres 1.5 g, Protéines 5.6 g, 

Sel 1.3 g 

 

TERRINE DE POULET JAUNE AUX GRAINES LIN  65G: Ingrédients: Viande de 

poulet jaune 47.6%, peau de volaille, foie de poulet, BLANC D’OEUF, zeste de citron 1,4%, 

sel, amidon de maïs modifié, graine de lin 0,95%, jus de citron 0.48%, poivre, ail, sucre. 

Viande de poulet origine : France 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: / Energie kcal 127 kcal, Energie kJ 532 kJ, 

Graisses 5.8 g, dont acides gras saturés 1.5 g, Glucides 1.4 g, dont sucres 0 g, Protéines 17 g, 

Sel 1.5 g 

 

DELICES DE CAILLE AU MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE 65G:  

Ingrédients: Gras de porc, caille 20% (viande séparée mécaniquement), viande de porc, foie 

de volaille, échalotes, BLANC D’OEUF, amidon de maïs modifié, Muscat de Beaumes de 

Venise 2%, vin blanc, sel, gélatine, sucre, ail, épices. Viande de porc origine : France. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: / Energie kcal 251 kcal, Energie kJ 1044 kJ, 

Graisses 21 g, dont acides gras saturés 8 g, Glucides 3 g, dont sucres 2 g, Protéines 13 g, Sel 

1.6 g 

 

TERRINE CAMPAGNARDE AU JUS DE TRUFFES NOIRES 3% 65G: Ingrédients: 

Gras de porc, viande de porc, foie de porc, BLANC D’OEUF, jus de truffes noires du 

Périgord (tuber melanosporum) 3%, amidon de maïs modifié, sel, Armagnac, gélatine, poivre, 

sucre. Viande de Porc origine : France. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: / Energie kcal 324 kcal, Energie kJ 1345 kJ, 

Graisses 29 g, dont acides gras saturés 11 g, Glucides 1 g, dont sucres 0.1 g, Protéines 15 g, 

Sel 1.7 g 

 

 

 

 

 



 

TERRINE CHEVREUIL A LA FINE CHAMPAGNE 65G: 

 Ingrédients: Viande de porc, (origine France), gras de porc, viande de chevreuil 20%, foie de 

poulet, échalotes, BLANC D’OEUF, amidon de maïs modifié, Fine champagne 2%, sel, 

gélatine, sucre, ail, épices. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: / Energie kcal 274 kcal, Energie kJ 1137 kJ, 

Graisses 23 g, dont acides gras saturés 8 g, Glucides 4.1 g, dont sucres 0.7 g, Protéines 14 g, 

Sel 1.5 g 

 

COMPOTEE D’OIGNONS A LA TRUFFE D HIVER 1% BOCAL 50g:  

Ingrédients : Oignons 50%, sucre, vin blanc (SULFITES), eau, vinaigre de vin (SULFITES), 

amidon de maïs modifié, Truffes Hiver 1% (Tuber Brumale, Tuber Melanosporum 30%), 

arôme truffe (colorant E150b, FRUITS A COQUES), sel, poivre. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: / Energie kcal 150 kcal, Energie kJ 635 kJ, 

Graisses 0.2 g, dont acides gras saturés 0 g, Glucides 35.7 g, dont sucres 32.5 g, Protéines 


